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	Programme des cours de cuisine

de novembre


Les cours Adultes : 39€ / 2H 

LE FOIE GRAS (supplément 5 €)
Financiers aux épices, coeur foie gras, glaçage balsamique; Bonbons au foie gras et fruits secs caramélisés; Emincé de boeuf au foie gras, nuage aux marrons
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 mercredi 04 novembre 10:00 à 12:00 | samedi 14 novembre 14:00 à 16:00 | jeudi 26 novembre 17:00 à 19:00    

LA MONTAGNE
Biscuit de Savoie; Vin chaud au gingembre; Aligot
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 jeudi 05 novembre 10:00 à 12:00 | vendredi 13 novembre 17:00 à 19:00 | mercredi 18 novembre 10:00 à 12:00 | samedi 28 novembre 17:00 à 19:00    

FÊTES ENTREES ...
Damier croustillant aux pommes et aux deux boudins; Verrine à la roquette et mousse de mascarpone; Mini-terrine au poisson, sauce mousseline
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 vendredi 06 novembre 17:00 à 19:00 | jeudi 12 novembre 14:00 à 16:00 | mercredi 18 novembre 17:00 à 19:00 | jeudi 26 novembre 10:00 à 12:00        

Prévoir pour ce cours : 2 boîte(s) hermétique(s) + 2 verrine(s) + 1 ramequin(s) 

LES MACARONS AU CHOCOLAT GANACHES GOURMANDES « O'MA » D'ÉMILIE Le Meilleur Pâtissier Saison III (supplément 25 €)
Menu en cours...
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 samedi 07 novembre 10:00 à 12:00        

Prévoir pour ce cours : 4 boite(s) hermétique(s) Moyenne(s) 

COURS PÂTESSERIE : LE SUCCES PRALINE (à la manière de Gaston Lenôtre) 
Succès praliné
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 samedi 07 novembre 14:00 à 16:00 | jeudi 12 novembre 10:00 à 12:00 | vendredi 20 novembre 17:00 à 19:00 | jeudi 26 novembre 14:00 à 16:00        

Prévoir pour ce cours : 1 boîte(s) hermétique(s) 

LA VIENNOISERIE (3 heures) (supplément 15 €)
Les viennoiseries (croissant, pain au chocolat...)
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 samedi 07 novembre 17:00 à 19:00        

Prévoir pour ce cours : 3 boite(s) hermétique(s) grande(s) + 3 boite(s) hermétique(s) Moyenne(s) 

LE MENU DU REVEILLON  (supplément 5 €)
Feuilleté de poisson, pistache et chair de crabe; Magret de canard laqué au Coteaux du layon, contisé aux agrumes confits; Chantilly de brie, crackers maison au cumin
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 mercredi 11 novembre 17:00 à 19:00 | jeudi 19 novembre 10:00 à 12:00 | samedi 28 novembre 14:00 à 16:00        

Prévoir pour ce cours : 2 boîte(s) hermétique(s) + 2 boite(s) hermétique(s) 

LA TERRINE DE FOIE GRAS DE O'MA! par Jean Michel Querci (supplément 15 €)
Menu en cours...
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 samedi 14 novembre 10:00 à 12:00        

Prévoir pour ce cours : 4 boite(s) hermétique(s) Moyenne(s) 

LA BUCHE 3 CHOCOLATS GLAÇAGE MIROIR BRILLANTISSIME D'ÉMILIE Le Meilleur Pâtissier Saison III (supplément 25 €)
Menu en cours...

[image: image10.png]


 samedi 14 novembre 17:00 à 20:00        

Prévoir pour ce cours : 4 boite(s) hermétique(s) Moyenne(s) 

LES GALETTES BRETONNES DE Franck « A Bastella » (supplément 15 €)
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 samedi 21 novembre 10:00 à 12:00    

LE SAFRAN par Le LINDINACCIU (supplément 15 €)
Menu en cours...
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 samedi 21 novembre 13:00 à 15:00        

Prévoir pour ce cours : 4 boite(s) hermétique(s) Moyenne(s) 

DÎNER ACCORD METS ET VINS avec DIDIER de l'EMPREINTE CAVISTE (supplément 15 €)
Croustillant gambas et foie gras, réduction aux agrumes; Pintade, farce fine échalotes et noisettes, crémeux au céleri; Panacotta coco-gingembre, coulis passion, tuiles dentelles
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 samedi 21 novembre 19:00 à 22:00    

SÉSSION PRIVÉE MENU EXPRESS
Wok d'émincé de poulet aux noix de cajou; Café Gourmand
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 mercredi 25 novembre 12:15 à 13:45    

Les cours Enfants : 29€ / 2H
ENFANTS: UN REPAS COMME ON LES AIME (à partir de 7 ans)
Mug Cakes tout chocolat; Escalope de poulet panée aux céréales; Sauce cocatchup
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 mercredi 04 novembre 14:00 à 16:00 | mercredi 18 novembre 14:00 à 16:00        

Prévoir pour ce cours : 2 Mug(s) + 1 boîte(s) hermétique(s) + 1 Boite(s) hermétique(s) petite(s) + 1 Petit(s) pot(s) à couvercle 

ENFANTS : LE GOÛTER DE LA RENTRÉE
Madeleines; Langues de chat
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 mercredi 11 novembre 14:00 à 16:00 | mercredi 25 novembre 15:00 à 17:00        

Prévoir pour ce cours : 1 Moule à madeleine + 1 Boite(s) hermétique(s) petite(s) 

Les cours Parents-Enfants: 59€ / 2H /Binôme

PARENTS/ENFANTS : LES EPICES
Boulettes de boeuf maison, sauce aux 4-épices; Crêpe pomme-cannelle
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 samedi 21 novembre 16:00 à 18:00        

Prévoir pour ce cours : 1 boite(s) hermétique(s) Moyenne(s) + 1 assiette (s) 

PARENTS/ENFANTS: PATISSONS!
Mousse au toblerone; Muffins au coeur coulant
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 samedi 28 novembre 10:00 à 12:00        

Prévoir pour ce cours : 4 verrine (s) + 1 boite(s) hermétique(s) grande(s) 

	
	[Tapez le texte]
	

	
	
	


Cuisine Passion – L’Atelier Gourmand – Avenue de la libération – Imm le béarn – 20600 Bastia

Contact et Réservation : www.atelier-gourmand.fr - 04.95.30.89.48 – bastia@atelier-gourmand.fr –

 Facebook : cuisinepassionlatelier

